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PRESS RELEASE 

2026年 9月 1日 

株式会社パレスホテル 

 

 
 
 

 

パレスホテル東京（本社：東京都千代田区丸の内 1-1-1、総支配人：渡部 勝）は、2026 年 12 月 19 日(土)～    

25日(金)の期間を中心に、ホリデーシーズン限定のレストランメニューと宿泊プラン、スパ商品を販売いたします。 

フランス料理 エステール by アラン・デュカスでは、ヨーロッパ産のオマールブルーの一皿をはじめ、ホリデーシーズン

の訪れを告げるクリスマス限定コースを、オールデイダイニング グランド キッチンでは伝統のローストビーフをはじめ、

キャヴィアや冬野菜など旬の味覚を贅沢に取り入れた特別メニューをご賞味いただけます。さらに、ロビーラウンジ   

ザ パレス ラウンジからは、アフタヌーンティー“Stones”よりホリデーシーズン限定のメニューが初登場。スノードームを  

彷彿とさせるパンナコッタを筆頭に、華やかなクリスマスカラーで彩られた品々がオリジナルの漆器に美しく並びます。 

また、煌めくホリデーシーズンを彩る宿泊プラン「Christmas for You」では、温かみのあるオーナメントが目を引くクリス

マスツリーやケーキ、クリスマス限定バージョンのクッキー缶、上質なシャンパーニュをお部屋にご用意。ツリーの灯り

に包まれるお部屋で、季節感溢れるアイテムとともに心躍るひとときをお過ごしください。エビアン スパ 東京では、

深い呼吸とともに心身を解き放つウェルネスメニューやここでしか出会えない限定コフレが登場。心も肌も解き   

ほぐし、優雅な聖夜をお迎えいただけます。 

都心にありながらも豊かな自然に囲まれたパレスホテル東京で、心華やぐホリデーシーズンをお楽しみください。 

 

 

パレスホテル東京 A Festive Christmas 2026 

上質なホテル空間で華やかなひとときをお届けする 

“クリスマス限定メニュー＆プラン”販売のご案内 
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●クリスマス限定レストランメニュー 

 

＜6F フランス料理 エステール by アラン・デュカス＞ 

 

提 供 期 間 ： 2026年 12月 19日(土)～25日(金) 

 ※12 月 21 日（月）、22 日(火)は定休日 

営 業 時 間 ： ランチ 11:30～13:30 L.O. 

      ディナー 18:00～20:00 L.O. 

お問い合わせ ： 03-3211-5317 

 

◆クリスマス ランチコース                28,000円／50,000円 

◆クリスマス ディナーコース                        50,000円 

青い宝石とも言われるオマールブルーの旨味を引き出した一皿や、 

メインの「和牛フィレ肉とフォアグラのロッシーニ」、デザートの「苺とヴ

ァニラのフロコン」をはじめとする心華やぐ品々をご用意いたしました。 

クリスマスを彩る贅沢な海の幸と大地の恵みを、芳醇なトリュフなど旬

を迎える食材を使ったソースや冬野菜とともにご賞味いただけます。 

 

 

 

＜6F日本料理 和田倉＞ 

 

提 供 期 間 ： 2026年 12月 1日(火)～2027年 2月 28日(日) 

 ※2026年 12月 28日（月）～2027年 1月 14日（木）は除きます。 

営 業 時 間 ： ディナー  17:30～21:00 L.O. 

お問い合わせ ： 03-3211-5322 

 

◆蟹会席 55,000円 

松葉蟹やタラバ蟹など冬の味覚の王様、蟹を味わい尽くすコースです。

繊細な甘味が際立つお造り、香ばしく焼き上げた焼き蟹、そして滋味

溢れる出汁でいただく茹で蟹。調理法を変えることで、蟹が持つ豊か

な表情を一つひとつ丁寧に引き出します。 

 

※下記期間により前菜の蟹が異なります。 

香箱蟹 ： 2026 年 12 月 1 日（火）～12 月 27 日（日） 

   毛  蟹 ： 2027年 1月 15日（金）～2 月 28 日（日） 

 

 

 

 

  香箱蟹 イメージ 

*価格はすべて消費税込です。 

*別途サービス料 15％を加算させていただきます。 

 

フランス料理 エステール by アラン・デュカス 

オマールブルーのポシュ フヌイユ 
 

和牛フィレ肉とフォアグラのロッシーニ 
 

苺とヴァニラのフロコン 
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＜1F オールデイダイニング グランド キッチン＞ 

 

提 供 期 間 ： 2026年 12月 19日(土)～25日(金) 

営 業 時 間 ： ランチ    11:30～14:30 L.O.  

      ディナー  17:30～21:30 L.O. 

お問い合わせ ： 03-3211-5364  

 

◆クリスマス ランチコース 15,000円 

◆クリスマス ディナーコース 19,000円 

爽やかなレモンフォームを添えたサーモンのマリネと帆立貝の炙りを 

はじめ、繊細で上品な味わいの舌平目のムースリーヌや、伝統の 

逸品であるローストビーフなどを組み込んだ特別コース。         

デザートには、フランス伝統のビュッシュ  ド  ノエルを軽やかな   

アイスクリーム仕立てでご用意いたしました。ライブ感溢れる空間で、

シェフが心を込めてお届けする一皿一皿が、大切な方とのひととき

を彩ります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜1F ロビーラウンジ ザ パレス ラウンジ＞ 

 

提 供 期 間 ： 2026年 12月 19日(土)～25日(金) 

提供開始時間 ： 11:00 / 11:30 / 14:00 / 14:30 / 17:00 / 17:30  

お問い合わせ ： 03-3211-5370 

 

◆アフタヌーンティー “Stones” クリスマスエディション    10,000円 

 グラスシャンパーニュ付き      13,000円 

石川県輪島市を拠点に世界的に活躍する輪島塗塗師の赤木 明登氏

による漆器でご用意する、アフタヌーンティー“Stones”。クリスマス  

仕様に彩られたメニューでは、スノードームに見立てたマスカルポーネの

パンナコッタや、クリスマスツリーのようなガナッシュモンテなどの愛らしい

スイーツ、積雪の畑に眠る野菜をイメージしたバーニャフレッダなどを  

ご用意いたしました。この時期ならではのメニューが華やぎを添えます。 

 

 

 

山形牛ローストビーフ 
トリュフ風味のポテトピューレ 

冬野菜 グレイビー 

スコットランド産サーモンのマリネと帆立貝の炙り 
キャヴィア レモンフォーム 

ビュッシュ ド ノエル 
アイスクリームケーキ仕立て 

 

オールデイダイニング グランド キッチン 

*価格はすべて消費税込です。 

*別途サービス料 15％を加算させていただきます。 

 

*価格はすべて消費税込です。 

*別途サービス料 15％を加算させていただきます。 

 

アフタヌーンティー “Stones”  
クリスマスエディション 



 

 

4/5 

 

●クリスマス限定宿泊プラン 

 

◆Christmas for You ＜1日 1室限定＞ 

1日1室限定のプライベート感溢れるクリスマス限定の宿泊プラン。丸の内の

洗練された夜景と煌めくクリスマスツリーに彩られたお部屋で、ケーキや 

シャンパーニュを味わいながら、お二人だけの特別なひとときをお楽しみ

いただけます。 

 

予約受付期間 ： 2026年 10月 1日（木）～12月 18日（金） 

※ご予約はチェックインの 7日前まで承っております。 

宿泊対象期間 ： 2026年 12月 1日（火）～25日（金） 

お問い合わせ ： 03-3211-5218（宿泊予約） 

内      容 :  

・1泊 2日のご宿泊 

・ご朝食（グランド キッチン または インルームダイニング） 

 ※スイートの場合は、クラブラウンジ または インルームダイニング 

・クリスマスツリーをお部屋にご用意 

・クリスマス ケーキ（∅12cm）をお部屋へお届け 

・ホテルオリジナルのクッキー缶 クリスマスエディション（1缶）を       

お部屋にご用意 

・シャンパーニュ ドン ペリニヨン（750ml）をお部屋にご用意 
 
 
 
 
 

 

料 金 ：  

部屋タイプ 1 室料金（2 名様） 

プレミアスイート（90 ㎡） 610,000 円～ 

エグゼクティブスイート（75 ㎡） 390,000 円～ 

グランドデラックスキング  

with バルコニー（55 ㎡） 
256,500 円～ 

グランドデラックスツイン（55 ㎡） 223,500 円～ 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

客室 イメージ 

クリスマスケーキ イメージ 

*上記料金は消費税が含まれた1泊分の1室料金（2名様利用）です。  

*別途サービス料15％、東京都宿泊税1名様につき200円／泊を加算させていただきます。 
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●クリスマス限定スパトリートメント＆ギフト 

 

＜5F エビアン スパ 東京＞ 

 

販 売 期 間 ： 2026年 11月 1日(日)～12月 25日(金) 

予約受付時間 ： 6:30～22:00 

お問い合わせ ： 03-3211-5298 

 

◆ブレス & カーム リチュアル 150分 75,000円 

シンギングボウルの音色とともに呼吸を深め、香り豊かなオイルのボディ

トリートメントで心身を解きほぐす「ブレス & カーム エクスペリエンス」。この

ウェルネスメニューに、フランスのスパブランド「アンヌセモナン」の      

エイジングケアに特化したフェイシャルを組み合わせました。呼吸と肌

を整え、クリスマスに向けた美しさを育みます。 

 

 

 

 

 

 

 

◆アンヌセモナン スーパーアクティブコフレ （ポーチ付き） 

（限定 10個） 105,000円 

エイジングケアの技術を結集した「スーパーアクティブシリーズ」の 

セラムやクリーム、コントア セラムに加え、肌の調子に合わせて選べる

4種のマスクを贅沢に詰め合わせたクリスマス限定のセットが登場。若々

しく健やかな肌へと導く至高のラインナップを、アンヌセモナンのオリジ

ナルポーチに入れてご用意いたします。今年一年頑張ったご自身へ

のご褒美にはもちろん、大切な方への特別なギフトとしても最適です。 

 

 

 

 
 

 

＜パレスホテル東京に関する一般の方からのお問い合わせ/ご掲載用お問い合わせ＞ 

パレスホテル東京 

TEL: 03-3211-5211（代表） HP： https://www.palacehoteltokyo.com/ 

最新情報は、公式Instagram 

（パレスホテル東京/エステール by アラン・デュカス/オンラインショップ）にて発信しております 

＜報道関係者からのお問い合わせ先＞ 

株式会社パレスホテル  担当：田浦、和地、菊池、村上 

TEL: 03-3211-5278 FAX：03-3211-5225 E‐MAIL： press@palacehotel.jp 

パレスホテル東京PR事務局（株式会社サニーサイドアップ内） 担当：渡辺、伊藤、吉野 

TEL: 03-6894-3200 FAX: 03-5413-3050 E‐MAIL： palacehoteltokyo@ssu.co.jp 

 

*価格は消費税込です。 

*別途サービス料 15％を加算させていただきます。 

 

 トリートメント イメージ 
 

  商品イメージ 

*価格は消費税込です。 

 

https://www.palacehoteltokyo.com/
https://www.instagram.com/palacehoteltokyo/?hl=ja
https://www.instagram.com/esterre_restaurant/
https://www.instagram.com/palacehoteltokyoonlineshop/
mailto:press@palacehotel.jp
mailto:palacehoteltokyo@ssu.co.jp

