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PRESS RELEASE 

2013 年７月 18 日 

株式会社パレスホテル 
 

パレスホテル東京 

2012 年フランスで大ヒット！ミッテラン大統領の心を虜にした女性シェフの物語を先行上映 

観て・聞いて・味わえる、一夜限りのスペシャルイベント 

スクリーンから飛び出した美食のひと時を 
 

パレスホテル東京×映画『大統領の料理人』公開記念特別イベント  

～大統領の美食時間～ 
 

 

 

日時 ：  2013 年 8 月 22 日（木） 受付開始 18：00〜 開宴 18：30～ 

会場 ：  パレスホテル東京 2F 宴会場「梅」・「橘」 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

パレスホテル東京（本社：東京都千代田区丸の内 1-1-1、総支配人：渡部勝）では、2013 年 8 月 22 日

（木）に、映画『大統領の料理人』の日本公開（2013 年 9 月 シネスイッチ銀座、Bunkamura ル・シネマ他全

国順次ロードショー）を記念した特別イベントを開催いたします。 

映画『大統領の料理人』は、2012 年に本国フランスで大ヒットを記録した、ミッテラン大統領の専属女性

シェフの実話をもとにした物語です。味わい深いストーリー、めくるめくご馳走、口に運んだ時の衝撃と驚き

の痛快さ。グルメの国フランスから誕生した、この上なく美味しい特別な映画の特別試写会を行います。 

上映後には料理評論家であり、フランス政府より「農事功労勲章シュヴァリエ」を受勲した山本益博氏を

迎えたミニトークショーと、「サーモンのファルシ」をはじめ、映画に登場するメニューを再現したコース料理

をお楽しみいただきます。映画の余韻とともに、美食の国フランスの大統領が認めた逸品を味わえる、一夜

限りのスペシャルイベントです。 

50 年以上にわたり美食文化を発信し、おもてなしの文化を継承しているパレスホテル東京ならではの、

食と文化の饗宴をぜひこの機会にご堪能ください。 

 

 

（Ｃ）2012 - Armoda Films - Vendome Production  

 -Wild Bunch - France 2 Cinema 
上：サーモンのファルシ、下：サントノレ 
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●開催概要 

タイトル ： パレスホテル東京×映画『大統領の料理人』公開記念特別イベント～大統領の美食時間～ 

日時 ： 2013 年 8 月 22 日（木） 

18：00～ 受付開始 

18:30～ 映画無料試写会 

20:10～ トークショー（料理評論家・山本益博氏） 

20：30～ お食事（映画の中のお料理を再現） 

料金 ： 1 名 18,000 円 （トークショー・お料理・お飲物・消費税・サービス料込） 

会場 ： パレスホテル東京 2F 宴会場 「梅」・「橘」 

定員 ： 80 名 ※定員になり次第締め切らせていただきます 

チケット発売 ： 2013 年 7 月 19 日（金） 10：00～ 

お問合せ・ご予約 ： 03-3211-5326 （専用ダイヤル 10:00～18:00）  

※乳幼児、未就学児童のご入場はご遠慮いただいております。 

 

●大統領メニュー ※映画に登場するお料理の一例です 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

●映画「大統領の料理人」 
フランス大統領官邸史上唯一の女性料理人の実話を基につづる感動作。フランソワ・ミッテラン大統領のプライベートシェフ

として腕を振るった主人公の奮闘を描く。『地上 5 センチの恋心』などで知られるセザール賞の常連カトリーヌ・フロが、ポジテ

ィブなヒロインを熱演。一皿一皿を丁寧かつ心を込めて作る料理人が生み出す小さな奇跡や絆が心を打つ。 

配給： ギャガ GAGA★ 

原題： Les Saverurs du Palais / 2012 年 / フランス / 95 分 

監督： クリスチャン・ヴァンサン 

出演： カトリーヌ・フロ / ジャン・ドルメッソン/ イポリット・ジラルド 

映画『大統領の料理人』公式 HP: http://daitouryo-chef.gaga.ne.jp/ 

Les Saveurs du Palais ©2012 –Armoda Films- Vendome Production –Wild Bunch – France 2 Cinema 

 

●料理評論家 山本益博（やまもと ますひろ）プロフィール 
美食を極める料理評論家として活躍。早稲田大学第二文学部演劇学科卒業。 

世界の美食を求めて旅し、2001 年 長年にわたりフランス料理を紹介した仕事が評価され、フランス

政府より「農事功労勲章シュヴァリエ」を受勲。 

ノンフィクション・エッセイ『イチロー勝利への 10 ヶ条』など、食以外の著書も出版。 

 

 

＜パレスホテル東京に関する一般の方からのお問合せ/ご掲載用お問合せ＞ 

パレスホテル東京  

TEL: 03-3211-5211（代表） HP： http://www.palacehoteltokyo.com/ 

 

＜報道関係者からのお問合せ先＞ 

パレスホテル東京PR 事務局（株式会社サニーサイドアップ内） 担当： 河井、羽佐田（はさだ） 

TEL: 03-6894-3200  FAX: 03-5413-3050  E‐MAIL： palacehoteltokyo@ssu.co.jp 
 
 
  パレスホテル東京 HP 内に、館内のアート作品を紹介する「アートギャラリー」ページを開設いたしました。 

  http://www.palacehoteltokyo.com/art/ 

サーモンのファルシ 
サーモンとキャベツを交互に重ね、大き

な固まりにして、ゆっくりと火を入れたお

料理。 

美しきオーロラの枕 
サクッとした表面と濃厚なトリュフソースが

奏でる、複雑なハーモニーが口のなかで

広がる幻想的な逸品。 

サントノレ 
サントノレは、1840 年代後半に誕生した

フランスの伝統菓子。飴がけされたプチ

シューがアクセント。 


